GERICHTE ZUM LIEFERN UND ABHOLEN

ES IST SPAR GELZEIT

Portion Spargel mit Butterkartoffeln
und Sauce Hollandaise
e mit rohem oder gekochtem Schinken
e mit schottischem Wildlachs
e mit Schweineschnitzel
e mit Rumpsteak
e mit Schweinefilet

VORSPEISE NR. 1

Spargelcremesuppe mit eigener Einlage

VORSPEISE NR.2
Holtwicker Ziegenfrischkase im Filoteigmantel
mit Frichtechutney und marinierten Wildkrautern

GERICHT NR.3
Im eigenen Sud zart geschmorte Lammkeule mit
provenzalischem Gemiuse und Parmesanpolenta

GERICHT NR. 4

Cordon Bleu vom Schwein an buntem Gemdise mit
Bratkartoffeln

GERICHT NR. 5
Medaillons vom Schweinefilet mit Pfeffersauce
an hausgemachten Rostitalern und Speckbdhnchen

GERICHT NR. 6

Schottischer Wildlachs mit Sesamkruste auf hausgemachten

Tagliatelle mit weiBem Spargel und Basilikumsauce

GERICHT NR. 7
In eigener Sauce geschmorte Ochsenbackchen
mit Kartoffelpliree und Mandelbrokkoli

16,50 Euro

+ 4,00 Euro

+ 8,50 Euro

+ 6,00 Euro

+ 14,50 Euro

+ 8,50 Euro

6,00 Euro

6,50 Euro

21,50 Euro

16,50 Euro

17,50 Euro

22,50 Euro

20,50 Euro

UHLENHOF

Holtwick

SEIT 1863




GERICHT NR. 8
Rosa gebratenes Rumpsteak mit Rostzwiebeln,
Bratkartoffeln und Krauterbutter

GERICHT NR. 9

Hausgemachte Tagliatelle mit weillem Spargel, buntem
Gemiuse, marinierten Wildkrautern, Parmesan und
Basilikumsauce

GERICHT NR. 10
Der Klassiker — Holtwicker Heideschnitzel mit frischen
Champignons, Sauce Hollandaise und Kroketten

GERICHT NR. 11

BUR GER 1

Uhlenhof Burger mit 100% Rindfleisch-Patty an
Tomaten-Sugo mit Blattsalat, Parmesankase,
hausgemachter Burgersauce und Pommes frites
BURGER 2

Uhlenhof-Chickenburger mit Knusperpanade, Blattsalat,
Tomaten-Sugo, Sweet-Chilli-Sauce, Parmesankase
und Pommes frites

BURGER 3

Vegetarischer Uhlenhof Burger mit Bohnen-Patty,
Tomaten-Sugo mit Blattsalat, geschmorten Zwiebeln,
hausgemachter Burgersauce und Pommes frites

GERICHT NR. 12
WRAP 1
Bunter Wrap mit verschiedenen Salaten und Gemise
mit Cocktail- oder Honig-Senf Sauce wahlweise
e mit Hdhnchen
e oder vegetarisch

WRAP 2

Caeserwrap mit Hahnchenbrust, Blattsalat, Cherrytomaten

und Parmesandressing

21,00 Euro

16,50 Euro

14,50 Euro

14,50 Euro

13,50 Euro

11,50 Euro

9,50 Euro
7,50 Euro

9,50 Euro



GERICHT NR. 13

Mediterraner Blattsalat mit Oliven, getrockneten
Tomaten, Poulardenbruststreifen in Currycreme
und Balsamicodressing

GERICHT NR. 14

Caesarsalat mit Parmesandressing, gegrillter
Poulardenbrust Parmesan und Baguette

GERICHT NR. 15

Kristchen Schnitzel auf Toast mit Spiegelei an
mariniertem Blattsalat mit Gurken und Tomaten

GERICHT NR. 16

Marinierter Blattsalat mit Balsamicodressing,
Roastbeefstreifen, gebratenen Champignons und
gerosteten Nussen

KINDERGERICHT NR.I7

Chickennuggets mit Pommes Frites

KINDERGERICHT NR.I8

Kinderburger mit Pommes

DESSERT NR.I9

Schokoladenbrownie mit Vanillecreme, Passionsfriichten

und Crumble

DESSERT NR.20

Herrencreme im Glas

11,80 Euro

11,80 Euro

12,80 Euro

13,80 Euro

5,90 Euro

7,90 Euro

6,00 Euro

3,50 Euro



~-wenn die Getranke mal ausgehen

Terre al Piano Prosecco, trocken
Kraftig, fruchtbetont

Mit Aromen von Birnen und Bisquit
0,75l

WEISSWEINE

Custoza

Weingut Villabella, Italien

Aromen von Stachelbeeren, Holunder
und grinem Spargel, trocken

0,70l

Lugana

Weingut Villabella, Italien
Feinherb vollmundig saftig mit
animierender Saure

0,70l

ROTWEINE

Merlot

Weingut Julius, Rheinhessen
Cassisaromen, wirzig-lebendig
Rotwein mit kraftiger Tanninstruktur
0,75l

Nero d’Avola

Weingut Feudo Maccari, Sizilien

Viel dunkle Frucht Anklange von

Waldbeeren und Vanille, trocken
0,70l

15,00 Euro

15,00 Euro

17,00 Euro

16,00 Euro

17,00 Euro



